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     Bij ons smaakt vlees zoals vroeger. 
 

Kerst 

2011 
Het is weer bijna zover. De kerstdagen komen er aan! 

Omdat tijdens deze dagen iedereen wil genieten en écht lekker wil  
eten, bieden we u deze folder met ideeën en informatie aan.  

 Wordt het iets dat kant en klaar is? Gaat u zelf iets bijzonders maken?  
Of “gewoon”, maar dan wel heel lekker? 

Mogelijkheden genoeg maar u weet: 
 

Met biologisch vlees wordt het 

altijd feest! 
  

Biologische vlees omdat het beter van smaak is.  
Deze dieren krijgen de tijd en de ruimte om te groeien en dat proef je!  

 Biologische vlees omdat het gezonder is. Er word aan het vlees alleen 
natuurlijke (biologische) geur, kleur, en smaakstoffen toegevoegd.  

Maar het begint al bij de boer. Hij (of zij) draagt zorg voor het welzijn van 
de dieren. Ga maar eens kijken bij een biologische boerderij.  

Deze dieren blaken van gezondheid!  
Biologisch vlees is duurzaam omdat de boeren geen roofbouw plegen 
en biologisch vlees  is diervriendelijk omdat de dieren hun natuurlijke 

behoeften kunnen volgen. Varkens kunnen wroeten en kippen rond 
scharrelen. Ze krijgen de ruimte om te leven.  

Op onze website vindt u hier alles over! 

Fijne Feestdagen! 

 
 
 

Voorheuvel 33 Zeist 030-6911046 
www.slagerijwimkok.nl 

Om aandacht en uiterste zorg aan uw kerstbestelling te kunnen  
geven, raden wij u aan om speciale producten en wild vroegtijdig,  

d.w.z. uiterlijk zaterdag 17 december te bestellen.  
 
Reguliere producten zijn gewoon op voorraad en voor vleeswaren  

is het ook niet nodig om te bestellen. We zorgen voor een 
uitgebreid en vers gesneden assortiment. Informeer even bij twijfel! 

 
 

Uw bestelling staat ruim op tijd klaar, waardoor u ook tijdens kerst zonder 
lange wachttijden bij ons terecht kunt.  

Bovendien is er dan gelegenheid om allerlei lekkere producten  
uit de toonbank erbij te kiezen! 

In onze biologische slagerij treft u een uitgebreid assortiment aan.  
Super vers en kwaliteit dat gesneden is door de vakman.  

Er zijn veel specialiteiten en huisgemaakte producten. 
 

Wij wensen u fijne én smakelijke feestdagen! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  Kerst valt dit jaar op zondag en maandag. Een extra lang weekend dus.  
Er moet toch even nagedacht worden over de boodschappen met de 

feestdagen. Veel (vlees) producten kunnen gewoon in de koelkast bewaard 
blijven. Andere kunnen we beter eerst vacuüm verpakken.  
U kunt het vlees ook invriezen. Dat kan ruim van te voren.  

Wanneer u het vlees de avond van te voren uit de vriezer haalt en in de 
koelkast ontdooit treed er nagenoeg geen kwaliteitsverlies op. 

 
Er is een enorme keuze en in de hoeveelheden die ú wilt.  
We geven u gedegen advies en denken graag met u mee.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vanaf 10 dec. kunt u ook online 
bestellen in onze webshop! 



Rollades 
Mag het een Runder of Varkens of Kip of 

Kalkoenrollade worden.  
Of toch een Lams of Kalfsrollade? Misschien 

een Honing/geitenkaas Rollade, of 
Bourgondische crème Rollade of nog een 

andere gevulde rollade? Of vind u een  
gegaarde rollade in mooie plakken gesneden 

een goed idee? 
 

Rundvlees 
afkomstig van Blonde d’ Aquitaine koeien van de 

Noordenhoek in Deil . 
Ossenhaas biefstuk zo mals dat het een feestje 

in mond word. 
 Geweldig lekker is de Rib eye. Rosbief (event. 
gemarineerd en omwikkeld met bacon)  en de  

Entre côte met het vetrandje uiterst 
smakelijk.Een heerlijk voorgerecht is de 

Carpaccio (portie 50 gr.) 
 

Kalfsvlees 
van Eco fieldboerderij Wekerom 

Wij maken voor u Saltimbocca (speciaal). 
Natuurlijk hebben we Kalfsfricandeau, 
prachtige Kalfsoester of Kalfs t-bone. 

Kalfsschenkel om zelf ossobucco  
te maken, Kalfs schnitzel etc. 

 

Wild 
Mits op tijd besteld kunnen we (bijna) alles 
leveren.Nu al hertenbiefstuk, wildzwijn, 

hazenbout, Wildpeper etc. 
 

Kant en Klaar 
Specialiteiten uit eigen keuken. 

Heerlijke gekruide en voorgegaarde Lamsbout in 
plakken. 

Boeuf Bourguignon 
Wilde paddenstoelentaart,  
diverse quiches, etc. etc. 

 

Kip en Kalkoen 
Kip van de passiehoenderhof Lelystad 

Gekruide Kip in braadzak of een gevulde Kip 
(min. 2,2 kg) met rijst en groente of een Kalkoen 
(min. 3 kg) of als dat teveel is Kalkoenbout,filet 

etc. 
 

Lamsvlees 
Vers, Hollands lamsvlees. Heerlijke  Lamsbout 
met/zonder been, lamsschouder, Lamshaas 

etc.etc. 
 

Varkensvlees 
We hebben prachtige Varkenshaas 

gewikkeld in spek of naturel. 
Heerlijke Noothammetjes, natuurlijk Boerenrib 

en mooie (gevulde) filet. 
 

Kerstgourmet 2011 
Kogel Biefstukjes 

Lamsshoarma 
Mini schnitzel 

Mini Kipworstjes 
Mini biefburgertjes 

Mini Varkenshaas saté 
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Keuze uit een rvs statiegeld schaal á !7,00 of op 
palmbladschaal á !0,50 of in plastic 

stapelbakjes. 
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